
Remplir rayons sec et non food

Pourquoi est-ce que je dois bien faire la mise en rayon ?
- Éviter le gaspillage alimentaire
- Avoir de beaux rayons remplis et complets

Concrètement, pour la mise en rayon, je fais quoi ?
- Ranger des produits en rayon en respectant le FIFO
- Ranger les produits en suivant les règles de facing

Quand ? 
- Rayon vide
- Après le contrôle d’une livraison

Qui ? 
2 personnes

Où ?
Rayons A, B, C, D, E (non food)

Bien comprendre le fonctionnement des stocks
- La notion de FIFO = Le premier arrivé est le premier à partir

Cf : Le Guide de Bonnes Pratiques du FIFO
- L’organisation du stock à BEES coop

- Rayon A, B, C, D et  E
- Stock primaire → au-dessus des étagères
- Stock secondaire : 

- Au fond du magasin pour lesrayons B,C,D
- À l’étage pour les rayons E E(tage)
- Le stock des rayons A(péro) sont :

- Chips → au dessus du congélateur
- Reste → À l’entrée du D

- Les règles de facing
Cf : Le Guide de bonnes pratiques de facing

- Comment le ranger ? 
- Où le ranger ? → Décryptage étiquette

Lorsque les rayons se vident,  il faut remettre des produits dans les rayons en 
respectant le FIFO :
❏ Remplir le rayon à partir du stock primaire (au-dessus du rayon)

- Si le stock primaire est insuffisant :
❏ Compléter avec le stock secondaire (stock arrière)
❏ Si un carton est ouvert et qu’il n’y a plus de place en rayon, 

ranger le surplus dans le stock primaire pour ne pas surcharger le rayon 
et pour ne pas déborder sur les autres produits
Pas plus d’un carton d’un même produit dans le stock primaire

❏ Remplir le rayon en mettant les produits derrière ceux déjà présents
(Afin de garantir le FIFO et éviter le gaspillage alimentaire, le premier arrivé doit être le premier à 
partir)



❏ Remplir le rayon en respectant :
- La place du produit (écrite sur l’étiquette)

ex : B12P4 : Rayon B / Etagère 12 / Planche 4 (en partant du bas)
(à retrouver sur le plan ci-dessus)

- Le facing = Le nombre de rangées (écrite sur l’étiquette)
ex : F1 : 1 rangée allouée à ce produit

❏ Présenter le produit en suivant les règles du Guide des bonnes pratiques de 
facing

- Faire face au client
- Être au plus près du client
- Ne pas surcharger le rayon

(ne pas les empiler)
- Ne pas empiéter sur la place les autres produits

POINTS D’ATTENTION ! (sécurité / hygiène)
- S’assurer de travailler en sécurité et de ne pas 

empêcher le passage des autres coopérateurs
- Faire attention à ton dos dans la manipulation des 

charges lourdes en favorisant les chariots
- Ne pas déposer les produits à même le sol (afin de 

garantir la sécurité alimentaire)

Plan des rayons BEES par rayon (A, B, C, D)
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