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NOTRE HISTOIRE

Il'y a une dizaine d'années, lors d’'un voyage, Augustin et
Frangois-Xavier sont tombés amoureux de 'Ouganda.

Désireux d’avoir un impact positif et de soutenir léconomie
locale, ils créent lassociation The Refugee Next Door

qui met sur pied une créche, une école et un centre de
formation pour soutenir des projets agricoles locaux.

Aujourd’hui, KASANA développe des filieres de noix de
cajou, de cacahuétes, de fruits exotiques et de gousses
de vanille. Ses partenaires sont établis au Burkina Faso,
en OQuganda et au Togo.
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NOTRE MISSION —

- Développer des projets agricoles ,

N

en Afrique qui garantissent aux
q q g . \
producteurs des conditions de
travail dignes et des prix justes
/ permettant une émancipation

économique et sociale. \ \
/ Nous croyons a une chaine
-_

d’approvisionnement verticale,
transparente et la plus courte ~—
possible permettant d'assurer une
tracabilité, un impact écologique

/ positif et une qualité aux

produits que nous proposons. \
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LE SAVIEZ-VOUS ?

@® Lavanille estle fruit d’'une orchidée.

8 gousses de vanille sur 10 consommeées dans

® :
le monde proviennent de Madagascar.
La vanille de Madagascar est la plus connue mais
on en trouve également en Ouganda, en Polynésie
®

francaise, sur I'ile de La Réunion, en Indonésie, au
Mexique, ...

Il N’y a gu’un seul insecte qui pollinise la fleur de
vanille : une abelille présente au Mexique. Pour

cette raison,

5 multinationales controlent 75% du commerce
® international ce qui engendre de nombreuses
dérives.




OUR COMMITMENT




CREER DE LR VALEUR RJOUTEE
EN ZONE RURALE

Amani aide les producteurs locaux

a valoriser leur matiére premiéreenles ®
e ] IR, Mocter, SERTFRE A || 5% gl a Ll .l b Doy o / 1
formant au séchage solaire.

L'Amani Community Center

La filiere vanille de KASANA est développée
en Ouganda, en partenariat avec 'Amani
Community Center, une coopérative qui
regroupe un centre de formation, une école,
un centre de séchage solaire et un péle
d’exportation.

Pas moins de 400 producteurs locaux y
bénéficient d’'un accompagnement et d’une
formation au séchage solaire. Cela leur
permet de valoriser leur matiere premiere et
d’en améliorer la qualite.

Le centre accuellle également une )

école maternelle de 120 enfants. "‘

(Al




o

PRIVIEGIER LE

[
[~ —
—
—d
[
=
—
4
e
-






Un wmavché hautewment Spéculati€

REMUNERATION CONSTANTE

En fournissant plus de 80% de la production mondiale,
Madagascar se classe aujourd’hui comme le plus gros
exportateur de vanille. Les fluctuations de prix sur le marché
mondial dépendent donc en grande partie des recoltes
malgaches.

En 2020, I'explosion de la bulle spéculative
a entrainé une chute des prix de plus de 607%.
En plus d’encourager les vols et la violence,
I I I un marché si volatile ne permet pas aux
I . producteurs de se projeter a long terme et
de bénéficier d’'une rémunération constante.

Ce manqgue de stabilité a également fini par pousser les
industries alimentaires a se tourner vers d'autres solutions
(naturelles ou synthétiques) pour assurer un goUt de vanille
dans leurs produits.




EN BREF

CHOTISIR UNE GOoUsSE Ot VANTILLE
KASANA, CEST..

PLUS D’INFOS ?

info@kasana.bio
www.kasana.bio




